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qimiuri teqnologia 

 

 

 

mzesumziras Tvisebebi simwifisa da Senaxvis sxvadasxva stadiaze  

manana siraZe, irine berZeniSvili, sofo ZnelaZe, nodar gozaliSvili 

(saqarTvelos teqnikuri universiteti, soflis meurneobis samecniero-kvleviTi 

centri) 

 

 

reziume: adgilobrivi mzesumziras bioqimiuri Tvisebebis kvlevis Sedegad da-

dginda, rom mosavlis simwifis periodisaTvis sakvlevi nedleuli xasiaTdeba gu-

lisa da CenCos Tanafardobis specifikuri mniSvnelobebiT. 

sagrZnoblad izrdeba nedleulis cximianoba Tavisufali lipidebis xarjze mo‐

savlis simwifis momentSi, rac aixsneba SeuRlebuli lipidebis masuri wilis zrdis 

SemcirebiT. 

aRsaniSnavia, rom trigliceridebis sruli sinTeziT mkveTrad mcirdeba ned-

leulis mJavuri ricxvi, xolo 1,5 TviT Senaxvis procesSi SeiniSneba mJavuri ricxvis 

zrda daaxloebiT 1,0 mg KOH-iT, rac gamowveulia imiT, rom Senaxvis procesSi mze-

sumziras nedleulis tenianoba optimalur zRvars zemoTaa. 

eqsperimentulad dadasturda isic, rom daumwifebeli Teslebis lipidebSi qlo‐

rofilebis sagrZnoblad maRali Semcvelobaa. 

 

sakvanZo sityvebi: Tavisufali lipidebi; mJavuri ricxvi; tenis Semcveloba; 

qlorofilebi. 

 

 

Sesavali  

soflis meurneobis kulturebis mosavlis aRebis sxvadasxva meTodis gamoye-

nebiT icvleba warmodgenebi nedleulis simwifis xarisxze. magaliTad, mzesumzi-

ras specifikidan gamomdinare, mniSvnelovania mecnierulad dasabuTebuli mosa-

zreba simwifesTan da mosavlis aRebasTan dakavSirebiT. rogorc cnobilia, mosav-

lis aRebis vadebi ZiriTadad ganisazRvreba mzesumziras gulis simwifiT. amasTan, 

meqanizebulad mosavlis aRebis dros bunebrivi simwifis procesis mosalodnelma 

Sewyvetam SeiZleba TeslSi sasargeblo nivTierebebis Semcvelobis Semcireba da 

maTi teqnologiuri Tvisebebis Secvla gamoiwvios. aqve SevniSnavT, rom mzesumzi‐

ras Teslebi (gansakuTrebiT daumwifebeli) Seicavs sakmao raodenobiT qlorofi-

lis jgufis pigmentebs [1, 2].  

sawarmoo gadamuSavebis procesSi mzesumziras, rogorc nedleulis, zogier-

Ti bioqimiuri maxasiaTebeli, xSirad teqnologiur mxaresTan davis mizezi xdeba 



66 
 

imis gamo, rom teqnologiuri gadamuSaveba iwvwvs xarisxis garkveulwilad gaua-

resebas [3]. 

 

 

ZiriTadi nawili 

mzesumziras warmoebis xarvezebis mizezebis Sesaswavlad aucilebelia dad-

gindes gadasamuSavebeli nedleulis Sedgenilobis maxasiaTeblebi, am nedleuli-

sagan miRebuli zeTebis Tvisebebi da am maxasiaTeblebis kavSiri mzesumziras sim-

wifis xarisxTan, Senaxvisas miRebuli cvlilebebi da teqnologiuri procesebis 

parametrebi. 

mniSvnelovania, rom simwifis bolo etapze mimdinare cvlilebebi arsebiT ze-

gavlenas axdenes axlad aRebuli mosavalis mdgomareobaze, gadamuSavebasa da Se-

naxvis stadiebze. Catarebul iqna kvlevebi adgilobriv mzesumziraze simwifis bo-

lo etapze da Senaxvisas. dakvirvebis Sedegebi mocemulia 1-l cxrilSi. 

rogorc cxrilis monacemebi cxadyofs, mosavlis simwifis periodisaTvis mim-

dinareobs SesamCnevi cvlilebebi gulisa daCenCos masuri wilebis raodenobaTa 

Tanafardobebs Soris, rac uzrunvelyofs gulis wilis mniSvnelovan zrdas. mosa-

vlis simwifis periodisaTvis yvela Seswavlil jiSs axasiaTebs gulisa da CenCos 

Tanafardobis specifikuri mniSvnelobebi. 

aRsaniSnavia, rom sagrZnoblad (2,5_4,0 %-iT) izrdeba nedleulis samomxmareb-

lo Rirebulebis ZiriTadi maCvenebeli _ cximianoba. cximianobis zrda ZiriTadad 

mimdinareobs Tavisufali lipidebis xarjze, radganac SeuRlebuli lipidebis ma-

suri wilis zrda gacilebiT naklebia, vidre Tavisufali lipidebisa.  

xsnadi da uxsnadi proteinebis Tanafardoba mosavlis simwifis momentisaTvis 

cvlilebebiT ar xasiaTdeba. amasTan, uxsnadi fraqciis erTdrouli zrdis gamo 

SeiniSneba cilis denaturaciis tendencia.  

uxsnadi naxSirwylebis (ujredisi) raodenobis miRweuli doneebi simwifis mo‐

mentisaTvis ucvlelia, xolo di- da oligosaqaridebis raodenobis mixedviT das‐

turdeba cvlilebebis sxvadasxva tendencia, romlebic, rogorc Cans, dakavSire-

bulia CenCoSi ujredisis masuri wilis cvlilebasTan. monosaqaridebi praqtiku‐

lad inarCunebs arsebul mdgomareobas bolo 15 dRis ganmavlobaSi mosavlis sim‐

wifis dawyebamde. 

sayuradReboa is faqti, rom trigliceridebis sruli sinTezis pirobebSi di‐

gliceridebis aRmoCenilma raodenobam SeiZleba moaxdinos mzesumziras nedle-

ulis samomxmareblo Tvisebebis mkveTri zrda, rac gamoiwvevs misi mJavuri ricx-

vis Semcirebas. 
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cxrili 1 

mzesumziras samomxmareblo Tvisebebis cvlileba  

simwifis bolo etapze da Senaxvisas 
 

 

xarisxis maCveneblebi mSral 

nivTierebaze gadaangariSebiT, % 

   

mosavlis 

simwifis 

dawyebamde 

15 dRiT 

adre 

mosavlis 

simwifis 

dros 

axlad aRebulis 

Senaxva 

30 dRe 45 dRe 

Teslis tenianoba 6,0 5,1 6,4 6,8 

masuri wili: 

gulis 

CenCos 

 

65,2 

34,8 

 

66,5 

33,5 

 

66,2 

33,8 

 

66,0 

34,0 

Tavisufali lipidebi: 

Teslis 

gulis 

gulis bmuli lipidebis masuri wili 

 

31,9 

58,9 

1,4 

 

34,4 

62,9 

1,7 

 

30,5 

62,6 

2,5 

 

30,3 

61,8 

3,1 

nedli proteinis masuri wili: 

Teslis 

gulis 

cilis fraqciuli Sedgeniloba 

wylis fraqcia 

NaCl marilis fraqcia 

0,2 %-iani NaOH tutis fraqcia 

uxsnadi narCeni 

 

13,9 

50,8 

 

18,6 

31,7 

10,8 

38,9 

 

17,1 

53,3 

 

18,6 

30,9 

8,9 

41,6 

 

24,2 

49,3 

 

18,5 

31,5 

10,1 

39,9 

 

24,9 

53,8 

 

18,6 

32,4 

11,2 

37,8 

naxSirwylebis masuri wili: 

monosaqaridebi 

di- da oligosaqaridebi 

 

1,9 

14,4 

 

2,1 

15,0 

 

2,8 

14,9 

 

2,9 

14,0 

 

saerTo nacris masuri wili 4,9 5,0 4,3 3,8 

nedli ujredisi 

gulSi 

CenCoSi 

 

0,6 

59,4 

 

0,6 

50,2 

 

1,3 

46,9 

 

1,1 

47,7 

Teslis zeTis mJavuri ricxvi, mg KOH 6,1 5,9 6,7 7,0 

pigmenturi Sedgeniloba: (× 10-4 ) 
karotinoidebis masuri wili, 

qlorofilebis masuri wili, 

 

6,0 

1,0 

 

 

5,0 

0,5 

 

5,4 

0,6 

 

5,5 

0,6 

gulis gliceridebi: 

monogliceridebi 

digliceridebi 

trigliceridebi 

 

kvali 

2,7 

89,4 

 

kvali 

2,0 

91,6 

 

kvali 

1,6 

92,0 

 

kvali 

1,3 

91,8 
 

SesamCnevi cvlilebebiT xasiaTdeba cximianoba, romelic mcirdeba daaxlo-

ebiT 1–4 %-iT 45 dRis ganmavlobaSi Senaxvisas, rasac Tan axlavs bmuli lipide-

bis Sesabamisi zrda. 

aRsaniSnavia, rom daumwifebeli Teslebis lipidebSi qlorofilebis sagrZno-

blad maRali Semcvelobaa, Tumca maTi Semcvelobis saerTo done nedleulisagan mi-

Rebul zeTebSi mosavlis simwifis dawyebamde da pirvel TveebSi mosavlis aRebidan, 

ver aRwevs sawarmoo zeTebSi maTi Semcvelobis dones (cxrili 2). es mowmobs ze-

Tebis miRebis procesSi qlorofilebis moxvedris damatebiTi wyaros arsebobas. 
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karotinoidebis Semcveloba, piriqiT, praqtikulad SesabamisobaSia sawarmoo 

zeTebis donis mniSvnelobebTan.  
 

cxrili 2  

mzesumziras sawarmoo zeTebi 
 

xarisxis maCveneblebi, % I II III 

mJavuri ricxvi, mg KOH 3,3 4,1 5,8 

fosfatidebi  0,8 1,1 2,0 

gausapnavi nivTierebebi 1,0 1,3 1,9 

qlorofilebi (x10–4) 0,56 0,68 0,91 

karotinoidebi (x10–4) 5,5 5,5 6,0 

cximmJavuri Sedgeniloba: 

najeri 

oleinis 

linolis 

 

11,8 

27,3 

59,9 

 

10,2 

30,0 

59,5 

 

9,1 

34,5 

50,0 

gliceridebi: 

monogliceridebi   

digliceridebi   

trigliceridebi 

 

kvali 

2,1 

92,5 

 

kvali 

2,8 

91,6 

 

kvali 

3,7 

91,8 
 

1,5 TviT Senaxvis procesSi SeiniSneba mJavuri ricxvis zrda daaxloebiT 1,0 

mg KOH-iT. es imiT aixsneba, rom Senaxvis procesSi mzesumziras nedleuli inar-

Cunebs tenianobas optimalur zRvarze zemoT. 

mocemuli kvlevebis Sedegebi SeiZleba gamoyenebul iqnes mzesumziras nedle-

ulis samomxmareblo Tvisebebis gaumjobesebis mizniT rekomendaciebis SesamuSa-

veblad, romlebic uzrunvelyofs zeTis danakargebis Semcirebas axlad aRebuli 

nedleulis gadamuSavebis procesSi. 

 

daskvna 

 mosavlis simwifis periodisaTvis mimdinareobs SesamCnevi cvlilebebi guli-

sa da CenCos masuri wilebis raodenobaTa Tanafardobebs Soris, rac uzrun-

velyofs gulis wilis mniSvnelovan zrdas;  

 sagrZnoblad izrdeba nedleulis cximianoba Tavisufali lipidebis xarjze; 

 xsnadi da uxsnadi proteinebis Tanafardoba mosavlis simwifis momentisa-

Tvis cvlilebebiT ar xasiaTdeba; 

 daumwifebeli Teslebis lipidebSi aRmoCnda qlorofilebis sagrZnoblad 

maRali Semcveloba. cximianoba mcirdeba daaxloebiT 1 – 4 %-iT, xolo mJa-

vuri ricxvi izardeba 1,0 mg KOH-iT 45 dRis ganmavlobaSi Senaxvisas. 

 

 

literatura _ REFERENCES _ ЛИТЕРАТУРА 

1. Руководство по технологии получения и переработки растительных масел и жиров/Под ред. 
Сергеева А.Г. и Ржехина В.П. Т. I, кн.2., Л.: ВНИИЖ, 1974, с.300-450. 

2. Технология переработки жиров Под ред. Арутюняна Н.С. М.: Агропромиздат, 1985, с.22-28. 
3. Паронян В. Х. Технология жиров и жирозаменителей. М.: ДеЛи принт, 2006. - 140 с. 



69 
 

СHEMICAL TECHNOLOGY 
 
 

SUNFLOWER PROPERTIES AT DIFFERENT STAGES OF MATURITY AND STOR-
AGE 

M. Siradze, I. Berdzenishvili, S. Dzneladze, N. Gozalishvili  

(Georgian Technical University, Agricultural Scientific-Research Center) 

 
Resume: The investigation of biochemical properties of local sunflower has shown that raw material 

for the maturation period is characterized by the specificity of the ratio of the content of the kernel and husk. 
Due to free lipids at the time of harvest maturity, the oiliness is significantly increased, that can be ex-

plained by decreasing of the mass of bound lipids. 
It should be noted, that the full synthesis of triglycerides is sharply reduced the raw materials acid 

number and in the 1.5-month storage process, the increase in the acidic number is close to 1,0 mg KOH. This 
causes the moisture content of the above the optimal edge of the storage process. 

There has been experimentally proved, that in immature seeds markedly high level of chlorophyll con-
tent was observed.  

 
Key words: acid number; free lipids; chlorophyll content; moisture content. 

 
 

 

 

ХИМИЧЕСКАЯ ТЕХНОЛОГИЯ 
 

 

СВОЙСТВА ПОДСОЛНЕЧНИКА НА РАЗНЫХ СТАДИЯХ СОЗРЕВАНИЯ И 

ХРАНЕНИЯ 

Сирадзе М. Г., Бердзенишвили И. Г., Дзнеладзе С. ДЖ., Гозалишвили Н. И. 

(Грузинский технический университет, Научно-исследовательский центр сельского хозяйства) 

 
Резюме. Исследование биохимических свойств местного подсолнечника показало, что сырье 

для периода созревания характеризуется специфичностью соотношения содержания ядра и лузги. 
Масличность значительно увеличивается за счет свободных липидов в момент созревания уро-

жая, что можно объяснить уменьшением доли связанных липидов. Следует отметить, что полный 
синтез триглицеридов резко снижает кислотное число сырья, и в 1,5-месячном процессе хранения 
увеличение кислотного числа близко к 1,0 мг КОН, это приводит к тому, что содержание влаги под-
солнечника в процессе хранения превышает оптимальный предел. 

Экспериментально доказано, что в незрелых семенах заметен высокий уровень содержания 
хлорофиллов. 

 
Ключевые слова: кислотное число; свободные липиды; содержание влаги; содержание хло-

рофиллов. 


